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บทนํา 
แบคทีเรียผลิตกรดน้ําสมสายชู เปนจุลินทรีย

ชนิดหนึ่งที่มีความสามารถในการผลิตกรดน้ําสมสายชู 
มีประโยชนและความสําคัญในอุตสาหกรรมหลายชนิด 
เชน การผลิตน้ําสมสายชู ที่เราคุนเคยกับการนํามาใช
เปนเครื่องปรุง เพ่ิมรสชาติในการประกอบอาหาร เชน 
พริกดองในการปรุงรสกวยเต๋ียว ใชในการถนอมอาหาร 
เชน ดองผัก ผลไม เปนตน แบคทีเรียชนิดนี้ยังเปนสวน
สําคัญในการทําเครื่องดื่มบํารุงกําลังและรักษาสุขภาพ 
เชน น้ําหมักเห็ดรัสเซีย (Tea fungus or Kombucha) 
ซึ่งเปนเครื่องดื่มสุขภาพที่แพรหลายในจีน ญ่ีปุน และ
อินเดียมากวา 1,000 ป กอนคริสตกาล (Kersters, et 
al., 2003) ภายหลังมีการศึกษาองคประกอบของน้ํา
หมักชนิดนี้ พบวามีกรดและไวตามินหลายชนิดที่มี
ประโยชนตอสุขภาพและรางกาย เชน กรดอะซิติค กรด
แลคติค กรดมาลิค กรดออกซาลิค กรดกลูโคนิค กรด 
อะมิโน และไวตามิน B และ C (พรรณี และคณะ, 2545; 
http:/kombuchatea.co.uk) น้ําหมักชนิดนี้จึงไดรับความ
นิยมทั่วไปทั้งในยุโรป อเมริกาและเอเชีย นอกจากดาน
ประโยชนแลวแบคทีเรียชนิดนี้ยังเปนตัวการที่ทําใหไวน
มีรสเปรี้ยว (sour wine) ทําใหผลไมเนาเสีย จาก
คุณสมบัติที่มีความสําคัญท้ังสองดาน นักวิทยาศาสตร
ใหความสนใจศึกษาแบคทีเรียชนิดนี้ เพ่ือการนํามาใช
ประโยชน และการควบคุมกําจัด 

ประวั ติ การศึ กษาแบค ที เ รียผลิตกรด
นํ้าสมสายชูและการจัดจําแนก 

ต้ังแตในยุคแรกๆ (ประมาณ 4,000 ปกอน
คริสตกาล) มีรายงานการพบขอเขียนของชาวเมือง 
บาบิโลเนียน ซึ่งเปนอาณาจักรโบราณในเอเชียตะวันตก
เฉียงใต ในเรื่องไวนเปรี้ยว (Kersters et al., 2003) ซึ่ง
ในสมัยนั้นยังไมมีขอมูลทางวิทยาศาสตรยืนยันวามี
สาเหตุเกิดจากอะไร จนกระทั่งในป พ.ศ. 2432 (ค.ศ. 
1898) นักวิทยาศาสตรชาวเนเธอรแลนด ชื่อ Beijerinck 

เปนคนแรกที่ไดศึกษาและตั้งชื่อแบคทีเรียที่ทําใหไวนมี
รสเปรี้ยววา Acetobacter อันมาจากคุณสมบัติในการ
ผลิตกรดอะซิติค หรือกรดน้ําสมสายชู จากแอลกอฮอล 
นั่นเอง แบคทีเรียชนิดนี้มีลักษณะเปนทอนขนาดเล็ก
มาก เฉล่ียความกวาง x ความยาว ประมาณ 0.6 x 2.5 
ไมครอน (1 ไมครอน = 1/106 เมตร) อยูแบบเดี่ยว หรือ
เปนเสนสาย ขึ้นกับสภาพแวดลอมและอาหาร เมื่อนํามา
ยอมสีจะติดสีแดง พบทั่วไปในเครื่องดื่มแอลกอฮอล 
และในป พ.ศ. 2478 (ค.ศ. 1935) นักวิทยาศาสตรชาว
ญี่ปุน ชื่อ Asai ศึกษาแบคทีเรียที่อยูในผลไมหลายชนิด 
และพบแบคทีเรียกลุมนี้สรางกรดอะซิติคเหมือนกันแต
ใหปริมาณนอยกวาการสรางกรดกลูโคนิค จึงใหชื่อ
แบคทีเรียที่พบวา Gluconobacter เพราะมีคุณสมบัติใน
การผลิตกรดจากน้ําตาลกลูโคส เมื่อศึกษารูปรางและ
คุณสมบัติทั่วไปจึงใหแบคทีเรีย 2 กลุมนี้อยูในตระกูล
เดียวกันคือ Acetobacteraceae 

ความสนใจศึกษาแบคทีเรียในตระกูลนี้เริ่ม
ขึ้นอยางจริงจังในชวงตนป ค.ศ. 1980 โดยมุงเนนดาน
การจัดจําแนกเปนสวนใหญ มีการรวบรวมขอมูลดาน
รูปรางลักษณะ คุณสมบัติทางชีวเคมี เพ่ือประกอบกัน
เปนโครงสรางในการจําแนกแบคทีเรียกลุมนี้ (Gillis and 
De Ley, 1980; Yamada and Kondo, 1984) 
สวนประกอบทางเคมีของ แบคทีเรียชนิดนี้มี โคเอนไซม
คิว (Coenzyme Q) หลายชนิด และท่ีสําคัญคือ Q-9 และ 
Q-10 จึงไดนํามาใชในการจัดจําแนกรวมกับลักษณะทาง
ชีวเคมี (Yamada and Kondo, 1984; Sievers and 
Swings, 2005; Kersters et al., 2006) นอกจากนี้
พัฒนาการดานการจําแนกแบคทีเรียโดยใชเทคนิคทาง
โมเลกุล โดยเฉพาะ 16S rRNA/rDNA sequences 
(Yamada et al., 1997) ทําใหเพ่ิมขีดความสามารถดาน
การจําแนกใหรวดเร็วและแมนยํามากขึ้น ปจจุ บัน
แบคทีเรียชนิดนี้ จําแนกได 10 สกุล และ 42 ชนิด 
(ตารางที่ 1) จากงานวิจัยของนักวิทยาศาสตรทั่วโลก คือ
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สกุล Acetobacter, Gluconobacter, Acidomonas, 
Gluconacetobacter, Asaia, Kozakia, Swaminathania, 
Saccharibacter, Neoasaia และ Granulibacter ซึ่งที่
พบในไทยมี 1 สกุล คือ Neoasaia และ 4 ชนิด คือ 

Asaia siamensis (Katsura et al., 2001) Asaia 
krungthepensis (Yukphan et al., 2004), 
Gluconobacter thailandicus (Tanasupawat et al., 2004). 
Neoasaia chiangmaiensis (Yukphan et al., 2005) 

ตารางที่ 1. สกุลและชนิดของแบคทีเรียผลิตกรดน้ําสมสายชูที่พบในปจจุบัน  

ชื่อสกุลและชนิด รหัสเชื้อตนแบบ 

Acetobacter aceti Beijerinck, 1898 BCC 12455 = ATCC 15973 = DSM 3508 = NBRC 14818 = 
JCM 7641 

Acetobacter cerevisiae Cleenwerck et al. 2002 ATCC 23765 = DSM 14362 
Acetobacter cibinongensis Lisdiyanti et al. 2001 BCC 23126 = NBRC 16605 = JCM 11196 
Acetobacter estunensis Lisdiyanti et al. 2000 BCC 23120 = ATCC 23753 = DSM 4493 = NBRC 13751 
Acetobacter indonesiensis Lisdiyanti et al. 2000 BCC 23124 = NBRC 16471 = JCM 10948 
Acetobacter lovaniensis Lisdiyanti et al. 2000 BCC 23122 = ATCC 12875 = DSM 4491 = NBRC 13753 
Acetobacter malorum Cleenwerck et al. 2002 DSM 14337 = LMG 1746 
Acetobacter oeni  Silva et al. 2006 CECT 5830 = LMG 21952 
Acetobacter orientalis Lisdiyanti et al. 2001 BCC 23127 = NBRC 16606 = JCM 11195 
Acetobacter orleanensis Lisdiyanti et al. 2000 BCC 23121 = ATCC 12876 = DSM 4492 = NBRC 13752 = 

JCM 7639 = LMG 1583 
Acetobacter nitrogenifigens  Dutta and Gachhui 2006 LMG 23498 = MTCC 6912 
Acetobacter pasteurianus Beijerinck, 1916 BCC 12262 = ATCC 33445 = DSM 3509 = NBRC 22001 = 

JCM 7640 = NRIC 0241 
Acetobacter peroxydans Visser’t Hooft, 1923 ATCC 12874 = NBRC 13755 = LMG 1635 
Acetobacter pomorum Sokollek et al. 1998 DSM 11825 = LMG 18848 
Acetobacter syzygii Lisdiyanti et al. 2001 BCC 23125 = NBRC 16604 = JCM 11197 
Acetobacter tropicalis Lisdiyanti et al. 2000 BCC 23123 = NBRC 16470 = JCM 10947 
  
Acidomonas methanolica Urakami et al. 1989 BCC 12263 = ATCC 43581 = DSM 5432 = NBRC 89007 = 

JCM 6891  
  
Asaia bogorensis  Yamada et al. 2000 BCC 12264 = NBRC 16594 = JCM 10569 = NRIC 0311 
Asaia krungthepensis Yukphan et al. 2004 BCC 12978 = NBRC 100057 = TISTR 1524 
Asaia siamensis Katsura et al. 2001 BCC 12268 = NBRC 16457 = JCM 10715 
  
Gluconacetobacter azotocaptans  Fuentes-Ramirez et al. 
2001 

ATCC 700988 = DSM 13594 

Gluconacetobacter diazotrophicus Yamada et al. 1998, ATCC 49037 = DSM 5601 = LMG 7603 
Gluconacetobacter entanii  Schüller et al. 2000 DSM 13536  
Gluconacetobacter europaeus Yamada et al. 1998 ATCC 51845 = DSM 6160 = LMG 18890 
Gluconacetobacter hansenii Yamada et al. 1998 BCC 12272 = ATCC 35959 = DSM 5602 = NBRC 14820 = 

JCM 7643 
Gluconacetobacter intermedius Boesch et al. 1998 DSM 11804 = LMG 18909 
Gluconacetobacter johannae  Fuentes-Ramirez et al. 2001 ATCC 700987=  DSM 13595 
Gluconacetobacter liquefaciens Yamada et al. 1998 BCC 12274 = ATCC 14835 = DSM 5603  = NBRC 12388 = 

LMG 1381 = LMG 1382 
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การใชประโยชนจากแบคทีเรียผลิตกรด
นํ้าสมสายชู (Acetic Acid Bacteria) 

แบคที เ รี ยผ ลิตกรดน้ํ า ส มสายชู เป น
แบคทีเรียซึ่งเปนที่รูจักโดยทั่วไปวานํามาใชในการผลิต
กรดน้ํ าส มสายชู เปนห ลัก  แตนอกจากการผลิต
น้ําสมสายชูแลว แบคทีเรียกลุมนี้ยังมีความสําคัญใน
อุตสาหกรรมเทคโนโลยีชีวภาพอีกหลายดาน เชน การ
ผลิตเซลลูโลส การผลิต sugar alcohol การผลิตสาร
ตัวกลางที่สําคัญที่ใชในการผลิตสารที่มีคุณคาหลายชนิด 
รวมท้ังการใชเปน biological sensor ทั้งในรูปของเซลล 
และ Immobilized enzyme เปนตน 

1. การผลิตเซลลูโลสจากแบคทีเรีย 
แบคทีเรียผลิตกรดน้ําสมสายชูบางสาย

พันธุสามารถผลิตเซลลูโลสได ซึ่งสายพันธุที่เปนท่ีรูจัก
กันโดยทั่ ว ไปคื อ  Acetobacter xylinum 
(Gluconacetobacter xylinus) ซึ่งเซลลูโลสที่ไดจาก
แบคทีเรียนั้นมีคุณสมบัติที่ดีกวาเซลลูโลสโดยทั่วไป คือ 
โปรงแสง เหนียว แข็งแรง สามารถใชไดกับส่ิงมีชีวิต 
ยอยสลายได โดยมีการนําเซลลูโลสที่ไดจากแบคทีเรียนี้
มาประยุกตใชหลายดาน เชน เปนอาหาร (วุนมะพราว), 
เปนสวนประกอบในหูฟง (sensitive diaphragms for 
stereo headphones), ใชปดแผลที่ถูกไฟไหม (short-

ตารางที่ 1. (ตอ) 

ชื่อสกุลและชนิด รหัสเชื้อตนแบบ 

Gluconacetobacter nataicola Lisdiyanti et al. 2006 LMG 1536 = NRIC 0616 
Gluconacetobacter oboediens  Sokollek et al. 1998 DSM 11826 = LMG 18849 
Gluconacetobacter rhaeticus Dellaglio et al. 2005 DSM 16663 = LMG 22126 
Gluconacetobacter sacchari Franke et al. 1999 CIP 106693 = DSM 12717 
Gluconacetobacter saccharivorans Lisdiyanti et al. 2006 LMG 1582 = NRIC 0614 
Gluconacetobacter swingisii Dellaglio et al. 2005 DSM 16373 = LMG 22125 
Gluconacetobacter xylinus Yamada et al. 1998 BCC 12456 = ATCC 23767=  DSM 6513 = NBRC 15237 
  
Gluconobacter albidus Kondo and Ameyama 1958 BCC 14434 = NBRC 3250 
Gluconobacter cerinus Yamada and Akita 1984 BCC 12339 = ATCC 19441 =  DSM 9533 = NBRC 3267 
Gluconobacter frateurii Mason and Claus 1989 BCC 12341 = ATCC 49207 =  DSM 7146 
Gluconobacter oxydans De Ley, 1961 BCC 12337 = ATCC 19357 =  DSM 3503 = NBRC 9013 
Gluconobacter thailandicus Tanasupawat et al. 2005 BCC 14116 = NBRC 100600 = JCM 12310 = TISTR 1533 
  
Granulibacter bethesdensis Greenberg et al. 2006 ATCC BAA-1260 = DSM 17861 
  
Kozakia baliensis Lisdiyanti et al. 2002 BCC 12275 = DSM 14400 = NBRC 16664 = JCM 11301 
  
Neoasaia chiangmaiensis Yukphan et al. 2006 BCC 15763 = NBRC 101099 
  
Saccharibacter floricola Jojima et al. 2004 DSM 15669 = JCM 12116 
  
Swaminathania salitolerans Loganathan and Nair 2004 BCC 17684 = LMG 21291 = MTCC 3852 

หมายเหตุ: ATCC: American Type Culture Collection. Corporate, USA; BCC: BIOTEC Culture Colllection, Thailand; NBRC: 
Biological Resource Center, National Institute of Technology and Evaluation (NITE), Japan; DSM: Deutsche Sammlung von 
Mikroorganismen und Zellkulturen GmbH, Germany; LMG: Collection of the Laboratorium voor Microbiologie en Microbiele 
Genetica, Belgium; MTCC: Microbial Type Culture Collection & Gene Bank, India; JCM: Japan Collection of Microorganisms, 
Japan; TISTR: Thailand Institute of Scientific and Technological Research, Thailand; NRIC: NODAI Research Institute 
Culture Collection, Japan; CIP: Collection de l'Institut Pasteur, France 
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term protection of burned skin), ใชเปนแผนกรอง
จําเพาะ (selective permeation membranes) (Czaja et 
al., 2006), electronic paper, artificial blood vessels 

2. การผลิต Sugar alcohol 
แบคทีเรียผลิตกรดน้ําสมสายชูสามารถ

ผลิต sugar alcohol ไดหลายชนิดโดยเฉพาะแบคทีเรีย
ในสกุล Gluconobacter ซึ่ง sugar alcohol ที่สําคัญที่
แบคทีเรียในกลุมนี้ผลิตได ไดแก L-sorbose เปนสาร
ตัวกลางในการผลิต vitamin C, 6-amino-L-sorbose 
เปนสารตัวกลางในการผลิต antidiabetic drug miglitol 
(Deppenmeier et al., 2003) tagatose จาก  
D-galactitol โดย Gluconobacter oxydans tagatose 
เปนสารใหความหวานที่มีแคลอรี่ตํ่า แตมีประโยชนกับ
รางกาย พบในปริมาณนอยในธรรมชาติ (Rollini and 
Manzoni, 2005) Xylitol จาก D-arabitol เปนสารให
ความหวานแทน sucrose ซึ่งใชกันมากในอุตสาหกรรม
อาหารและยา โดยเฉพาะผลิตภัณฑที่เกี่ยวของกับชอง
ปาก สามารถผลิตไดจาก Gluconobacter oxydans 
(Sugiyama et al., 2003 และ Suzuki et al., 2002)  
D-Mannitol และ D-sorbitol dehydrogenase จาก 
Gluconobacter oxydans ซึ่งใชในการผลิต D-mannitol 
และ D-sorbitol จาก D-fructose  

3. การผลิตสารตัวกลางที่สําคัญท่ีใชใน
การผลิตสารอื่นๆ 

Dihydroxyacetone เปนสารที่ใชเปน 
tanning agent ในอุตสาหกรรมเครื่องสําอาง และใชเปน
ตัวกลางที่สําคัญในการผลิตสารอินทรียหลายชนิด และ
ใชเปน surfactant (Deppenmeier et al., 2003) 
Gluconate (Deppenmeier et al., 2003) 
Ketogluconate (Deppenmeier et al., 2003; 
Matsushita et al., 2003) 3-dehydroquinate (DQA) 
และ 3-dehydroshikimate (DSA) โดยแบคทีเรียในสกุล 
Gluconobacter ซึ่งสารสองชนิดนี้เปนสารตัวกลางที่
สําคัญใน Shikimate pathway ซึ่งเปน pathway ที่
สําคัญในอุตสาหกรรมยา เนื่องจากเปน pathway ที่
เกี่ยวของในการผลิต aromatic amino acid, 
antibiotics, biodegrading herbicides และ pesticides 
(Adachi et al., 2003) 2,3-butanediol เปนสารตัวกลาง
ในการผลิต acetoin และ diacetyl ซึ่ง acetoin เปน
ตัวกลางในการพากลิ่นและรส และ diacetyl ซึ่งเปน 

organoleptic quality ของผลิตภัณฑจากนม และเปน
สารปรุงแตงกล่ินเนย  

4. การผลิตสารอื่นๆ  
Glycolic acid ซึ่งเปนสารที่ใชมากใน

อุตสาหกรรมซักฟอกผาและเครื่องหนัง รวมท้ังใชเปน
สวนประกอบในผลิตภัณฑเครื่องสําอาง สามารถผลิตได
จากแบคทีเรียผลิตกรดน้ําสมสายชูสกุล Acetobacter 
และ Gluconobacter (Kataoka et al., 2001) Butyric 
acid เปนสารเคมีที่นํามาใชในอุตสาหกรรมอาหารและ
เครื่องสําอาง รวมท้ังอุตสาหกรรมยา สามารถผลิตได
จาก butanol oxidation โดย Gluconobacter oxydans 
(Zigová et al., 2000)  Dextran dextrinase จาก 
Gluconobacter oxydans ซึ่งเปล่ียน maltodextrins เปน 
(oligo) dextran, D-hexosaminate จาก Gluconobacter 
frateurii (model) (Moonmangmee et al., 2004) 

5. การใชเปน biological sensor 
Glucose detection (Lee et al, 2002) 

Glucose and ethanol detection, Flexible osmium-
redox polyelectrolyte (Vostiar et al., 2004) 
Quinohemoprotein alcohol dehydrogenase 
immobilized on carbon rod electrode 
(Ramanavicius et al., 2006) 

6. การตรึงไนโตรเจน 
แบคทีเรียผลิตกรดน้ําสมสายชูบางสาย

พันธุ สามารถตรึ งไนโตรเจนจากอากาศได  เชน 
Gluconacetobacter diazotrophicus ซึ่งไดศึกษาการ
นํามาใชประโยชนในการปลูกออยในประเทศบราซิล  

7. การยอยสลายเบนซีน 
เ นื่ อ ง จ า ก แ บ ค ที เ รี ย ผ ลิ ต ก ร ด

น้ําสมสายชูมีความสามารถในการใชแอลกอฮอลและ
น้ําตาลไดหลายชนิด ไดมีการศึกษาการใชประโยชนของ
แบคทีเรียกลุมนี้ในการบําบัดการปนเปอนของเบนซีนใน
อากาศดวยกระบวนการ biofitration โดยอาศัยแบคทีเรีย 
Acetobacter pasteurianus (Bilská et al., 2006) 

การศึกษาแบคทีเรียผลิตกรดน้ําสมสายชูใน
ประเทศไทยโดยเฉพาะในอุทยานแหงชาติทองผาภูมิ 

การศึกษาแบคทีเรียผลิตกรดน้ําสมสายชูใน
ประเทศไทย แบงเปน 2 กลุมหลัก คือ (1) ศึกษาดาน
การใชประโยชน และ (2) ศึกษาดานการจําแนก ซึ่ง
บทความนี้จะมุงเนนเรื่องการจําแนกเทานั้น โครงการ 
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BRT ไดใหการสนับสนุนการศึกษาแบคทีเรียกลุมนี้ทั่ว
ประเทศ โดยใหเนนพ้ืนที่ทองผาภูมิเปนหลัก อยางไรก็
ตาม การศึกษาความหลากหลายของแบคทีเรียชนิดนี้ใน
ประเทศไทยยังไมมีรายงาน ดังนั้นวัตถุประสงคหลักของ
โครงการจึงเปนการศึกษาความหลากหลาย การพัฒนา
นักจัดจําแนก รวมถึงการจัดตั้ง Acetic Acid Bacteria 
Collection ในประเทศไทย เพ่ือเตรียมความพรอมใน
การสงเสริมดานการนําไปใชประโยชนตอไป ทั้งในดาน
การวิจัย การศึกษา และการพัฒนาเชิงพาณิชย พ้ืนที่
ศึ กษาคื อภาคต า งๆ  ของ ไทย  เ ช น  ภาค เหนื อ 
(เชียงใหม) ภาคอีสาน (นครราชสีมา) ภาคกลาง 
(กรุงเทพ นนทบุรี) และภาคตะวันตก (กาญจนบุรี)  
 

วิธีการ 
การเก็บตัวอยางและคัดแยกแบคที เ รีย 

ตัวอยางที่เก็บมาคัดแยก ไดแก ดอกไม ผลไม อาหาร
หมักดอง น้ําตาลเมา ลูกแปง ดิน เห็ด แหลงน้ําเสีย เปน

ตน (ภาพที่ 1) 
การคัดแยกแบคทีเรีย ลักษณะจําเพาะของ

แบคทีเรียกลุมนี้คือสามารถเจริญบนอาหารที่มีคาความ
เปนกรดต่ํา ชอบอาหารที่มีแอลกอฮอลเปนสวนประกอบ 
และชอบอุณหภูมิปานกลางที่ 30 องศาเซลเซียส ดังนั้น
อาหารที่ใชและสภาพแวดลอมจึงตองปรับใหเหมาะสม 
เพ่ือกระตุนการเจริญและสามารถแขงขันกับแบคทีเรีย
ชนิดอื่นๆ ที่ไมใชกลุมเปาหมายของการคัดแยก 
นอกจากนี้ในอาหารยังมีการเติมแคลเซียมคารบอเนตลง
ไปดวยเพื่อเปนตัวบงชี้ถึงแบคทีเรียกลุมที่สรางกรด ทํา
ใหเกิดวงใสๆ รอบโคโลนี ชวยใหเลือกกลุมเปาหมายได
ถูกตอง จากตัวอยางที่เก็บนํามาศึกษาสามารถแยก
แบคทีเรียไดกวา 300 ไอโซเลท จากทั่วประเทศ ซึ่งใน
จํานวนนี้มี 139 ไอโซเลท จากพื้นที่ทองผาภูมิ (ภาพที่ 2 
และ 3) 

การจําแนกแบคทีเรีย  
การจํ าแนกแบคที เรียโดยหลักการมี  3 

 
ภาพที่ 1.  ตัวอยางที่นํามาคัดแยกแบคทีเรียจากพื้นที่ตางๆ ในประเทศไทย 
 

 
ภาพที่ 2. วิธีการคัดแยกจุลินทรียจากวัสดุตัวอยางที่เก็บมาจากพื้นที่ตางๆ ในประเทศไทย 
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ขั้นตอนคือ 
1. ศึกษารูปราง ลักษณะ การติดสี และการ

เคล่ือนไหว 
2. ศึกษาคุณสมบัติทางชีวเคมีตามที่ระบุใน 

Asai et al., 1964 และ Yamada et al., 1976 
3. ศึกษาคุณสมบัติทางเคมีอันประกอบดวย 

ชนิดของโคเอนไซม Q, fatty acid, G+C การวิเคราะห 
DNA Content  

 
ผลการวิจัย 

การจําแนกแบคทีเรียจากวัสดุตางๆ พบ 5 
สกุล คือ Acetobacter, Asaia, Gluconacetobacter, 
Gluconobacter และ Neoasaia แบคทีเรียกลุมนี้จะพบ
มากที่สุดในดอกไม และรองลงมาคือผลไม โดยจะพบ
สกุล Asaia และ Gluconobacter มากที่สุด แสดงวา
ดอกไมคือถ่ินอาศัยของแบคทีเรียสกุลนี้ (ตารางที่ 2) 

เมื่อศึกษาการกระจายพันธุของแบคทีเรีย 
เปรียบเทียบระหวางจังหวัดที่ เก็บตัวอยาง พบวา
แบคทีเรียที่แยกไดแตละสกุลกระจายอยูตามที่ตางๆ กัน 
จังหวัดอยุธยา  นนทบุรี ราชบุรี  สมุทรสาคร  และ 
สุ ร า ษ ฎ ร ธ า นี  จ ะ พ บ เ พี ย ง ส กุ ล เ ดี ย ว คื อ 
Gluconacetobacter และ Asaia ตามลําดับ ในขณะท่ี
เชียงใหมจะพบทุกสกุล นครราชสีมาจะพบเพียง 2 สกุล 
สวนที่ทองผาภูมิ พบ 3 สกุล (ตารางที่ 3 และภาพที่ 4) 
การสรุปครั้งนี้เปนเพียงการสรุปเบ้ืองตนจากขอมูลที่มี
อยูเทานั้นซึ่งอาจจะคลาดเคลื่อนอันเนื่องมาจากจํานวน
และชนิดของตัวอยางที่เก็บมาคัดแยกมีไมเทากัน  

 
บทสรุป 

การศึกษาแบคทีเรียผลิตกรดน้ําสมสายชูเปน
โครงการที่ไดรับการสนับสนุนจากโครงการ BRT มี
วัตถุประสงคหลักเพ่ือศึกษาความหลากหลายของ
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แหลงที่คัดแยก

จํานวนจุลินทรียคัดแยกจากประเทศไทย

 
 ภาพที่ 3. จํานวนจุลินทรียที่แยกจากวัสดุตัวอยางที่เก็บมาจากพื้นที่ตางๆ ในประเทศไทย 

ตารางที่ 2. ชนิดจุลินทรียที่คัดแยกจากวัสดุตางๆ 
Sources 

Genera 
Fermented food Flower Fruit Soil Other 

Total 

Acetobacter sp. 0 9 8  0 2 19 
Asaia sp. 0 132 19  0 2 153 
Gluconacetobacter sp. 0 7 2 3 0 12 
Gluconobacter sp. 2 42 70 3 5 122 
Neoasaia sp. 0 1 0 0 0 1 
Total 2 191 99 6 9 307 

 



 

 

406 BRT Research Reports 2007 
Western Thong Pha Phum 

แบคทีเรียกลุมนี้ในประเทศไทยซึ่งยังไมมีรายงานมา
กอน ตัวอยางที่นํามาคัดแยกประกอบดวยดอกไม ผลไม 
อาหารหมักดอง น้ําตาลเมา ลูกแปง ดิน และเห็ด 
แบคทีเรียจํานวนกวา 300 ไอโซเลท ถูกคัดแยกมาจาก
พ้ืนที่ตางๆ และนํามาศึกษา โดยที่การเก็บตัวอยางจะ

มุงเนนในพ้ืนท่ีทองผาภูมิ จึงมีผลสรุปของจํานวน
แบคทีเรียในพ้ืนที่นี้คือ 140 ไอโซเลท ประกอบดวย 3 
สกุล 4 ชนิด (ตารางที่ 4) จากโครงการนี้ทําใหมีผลงาน
อ่ืนๆ ตามมา ที่สําคัญคือ 1) พบแบคทีเรียเปนชนิดใหม
ของโลก 1 สกุล คือ Neoasaia  และอีก 2 ชนิด (เฉพาะ

ตารางที่ 3. ชนิดแบคทีเรียที่คัดแยกและจําแนกจากตัวอยางที่เก็บจากพื้นที่ตางๆ ในประเทศไทย  

Genus 

จังหวัด 

Ac
et

ob
ac

te
r s

p.
 

As
ai

a 
sp

. 

Gl
uc

on
ac

et
ob

ac
te

r s
p.

 

Gl
uc

on
ob

ac
te

r s
p.

 

Ne
oa

sa
ia

 s
p.

 

Gr
an

d 
To

ta
l 

Ayuthaya 0 0 0 2 0 2 
Bangkok 0 19 4 12 0 35 
Chiang-Mai 5 16 5 18 1 45 
Kanchanaburi 14 72 0 54 0 140 
Nakornratchasima 0 0 3 36 0 39 
Nonthaburi 0 10 0 0 0 10 
Ratchaburi 0 18 0 0 0 18 
Samusakorn 0 9 0 0 0 9 
Surathani 0 9 0 0 0 9 
Grand Total 19 153 12 122 1 307 

 

Acetobacter
6.19%

Asaia
46.91%

New species
(6 species)

5.21%

Gluconacetobacter
3.91%

Gluconobacter
37.79%

 
ภาพที่ 4.  ความแตกตางเปนเปอรเซ็นตของจํานวนสกุลของแบคทีเรียที่พบ 
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ในโครงการนี้)  ที่ไดนําเผยแพรในระดับสากล คือ Asaia 
krungthepensis, Neoasaia chiangmaiensis  2) ได
พัฒนาเทคนิคแบบใหมที่ใชในการจําแนกอยางรวดเร็ว 
1 วิธี  3) ไดนักจําแนกแบคทีเรีย 1 คน ที่มี
ความสามารถถึงขั้นใหบริการจําแนกแกผูสนใจทั่วไปได 
4) มีผลงานตีพิมพในระดับนานาชาติ 5 ฉบับ และ 5) มี 
Bacterial Culture Collection ที่ BIOTEC ที่พรอม
ใหบริการสายพันธุแบคทีเรียชนิดนี้    

ผูที่มีสวนกระตุนใหการศึกษาแบคทีเรียชนิดนี้
เปนที่สนใจมากขึ้น โดยเฉพาะในประเทศไทย คือ 
Professor Yuzo Yamada จากมหาวิทยาลัยชิซุโอกะ 
ประเทศญี่ปุน ซึ่งไดรับทุนจากรัฐบาลญี่ปุนมาประจําใน
ประเทศไทย (ไบโอ-เทค) เปนเวลา 2 ป (2545-2547)  

 
กิตติกรรมประกาศ 

ผลงานวิจัยนี้ไดรับทุนสนับสนุนจากโครงการ
พัฒนาองคความรู และศึกษานโยบายการจัดการ
ทรัพยากรชีวภาพในประเทศไทย ซึ่งรวมจัดตั้งโดย
สํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัยและศูนย พันธุ
วิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแหงชาติ และบริษัท 
ปตท. จํากัด (มหาชน) รหัสโครงการ BRT R_146001 
ไดรับความรวมมือในการเขาเก็บตัวอยางในพื้นที่จาก
เจาหนาที่ของ ปตท. โดยเฉพาะคุณเนาวรัตน ศัพทะ
นาวิน และไดรับการสนับสนุนจาก BIOTEC ในการเชิญ
ผู เชี่ยวชาญมารวมโครงการ ผู วิจัยขอขอบคุณผูที่
กลาวถึงไวณ ที่นี้ดวย 
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